
Battuta di manzo* condita con senape in grani, crema di burrata e funghi trifolati      € 14     
                
Polpette* di melanzane in panour aromatica, crema di datterino rosso,
spugna al basilico e olive nere disidratate                                                                 € 11
                   
Tagliere di salumi Selezione Marco d’Oggiono                                                          € 21     
Prosciutto crudo riserva, salame di coscia, Collinetta, Bresaola di punta d’anca         
(consigliato per 2 persone)

Tagliere di formaggi della selezione Carozzi                                                                 € 16     
Caprini variegati, Toma di capra, Quartirolo Lombardo, Salva Cremasco, Val Tunt

Per accompagnare i nostri taglieri ti consigliamo ....lo Gnocco fritto*                              € 6 
                                                                                                                                          
Pan brioches con stracciatella di bufala, alici del Cantabrico e cruditè di funghi         € 12

Polenta fritta con Burola brianzola, fonduta di gorgonzola e castagne                       € 11      
                     
    

Antipasti
à la carte

Primi Piatti 

Linguina risottata alla bisque, gamberi* rossi crudi, burro al basilico e                          € 19
limone candito                                                                                                                      

“Al risott ghe pensi mì”                                                                                               € 32     
Risotto allo zafferano con ossobuco della tradizione  

“A tutto fungo”                                                                                                           € 16
Risotto carnaroli ai funghi Porcini                                                               
                                                                         
Spaghetti burro e alici con puntarelle croccanti al profumo di limone                           € 12     

Raviolotti* della casa ripieni di Cassoeula con fonduta di gorgonzola dolce                  € 16     

Gnocchi* di patate gratinati con ragù bianco di vitello, Castelmagno e castagne          € 19     
                                                                        



Moscardini in umido alla Luciana con polenta bianca morbida                      € 18       
                        
Fritto misto di pesce* con verdure fritte                                                         € 21
                                                                                               
Filetto di manzo, funghi trifolati e fonduta al Castelmagno                           € 35       
                                   
Guancia di manzo brasata al vino rosso su crema di patate dolci al timo       € 18

Fungo Cardoncello arrostito con salsa Teriyaki, crema di zucca e 
spugna al prezzemolo                                                                                  € 16

Costata di manzo alla griglia (500g) con patate erotiche e
zucchine alla scapece                                                                                  € 40       

Secondi Piatti

Contorni
Patate erotiche                              € 5

Funghi trifolati                              € 6

Patate fritte*                                  € 5

Verdure alla griglia                       € 5

Per i grandi di domani 
Gnocchi* di patate al pomodoro            € 7

Risotto allo zafferano                           € 10

Cotoletta di pollo* con patatine fritte*   € 11
ACQUA  2 €       
CAFFE’ 2.50 €    
COPERTO 3.50 €

à la carte

Informiamo la gentile clientela che nelle preparazioni sono presenti ingredienti che possono causare allergie e/o
intolleranze alimentari, il foglio allergeni è possibile consultarlo presso la cassa del ristorante e su richiesta al personale
di sala. (*) indica un prodotto surgelato all’origine o sottoposto ad abbattimento rapido, congelato presso la nostra
cucina al fine di garantire qualità e sicurezza, conforme alla normativa vigente. (**) indica Il pesce destinato ad essere
consumato crudo ed è sottoposto a trattamento di bonifica preventiva 


