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ANTIPASTI

I l  Gambero                                                     1 1
Gambero*  crudo  con  crema d i  top inambur ,  lampone  e  po lvere  d i  ca f f è   

La Tradiz ione  d i  Carne                                     24
Culate l l o ,  Sa lame Fe l ino ,  Coppa  nos t rana ,  Burrata ,  Branz i  e  Giard in i era  d i
verdure  de l la  casa       

Battuta  d i  manzo  a l  co l t e l lo                               14
con  Pecor ino  DOP e  uovo  mar inato  grat tug iato  a l  pro fumo d i  ro smar ino

Sepp ia  CBT                                                     1 2
Sepp ia  co t ta  a  bas sa  t emperatura  e  s co t tata  con  insa lata  d i  verdure  d i  s tag ione
cot te  e  c rude

Zucca  in  crema montata                                    10
funghi*  t r i fo la t i ,  f in f er l i  f r i t t i  e  o l io  a l l ’ e rba  c ipo l l ina  

Tomino  fondente                                               9
con  gocce  d i  ruco la ,  me le ,  noc i  e  composta  d i  f rut t i  ro s s i    

         

Puoi  condire  i l  tuo  cros tone  d i  pane  a i  cerea l i  con :

“Buro la”  pas ta  d i  sa lame cruda  t ip i ca  br ianzo la       €2  cad .

Cipo l la  caramel la ta                                             €1  cad .  

Zo la  d i  capra  e  noc i                                            €2  cad .

Bacca là  mantecato                                              €2  cad .

Lardo  a l l e  e rbe                                                   €1  cad .

Pomodor ino  e  bas i l i co                                          €1  cad .

m
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TAPAS 

“Tapa”  in  Spagna indica  una spec ia l i tà  s f i z iosa  servi ta  in  porz ione  r idotta .
Sceg l ine  a lcune  da condividere  con i  tuoi  commensal i
(Cons ig l iamo per  una buona degustaz ione  d i  se l ez ionarne  a lmeno tre  a  persona)  



+
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   Coperto  3 . 50

Informiamo la gent i le c l ientela che nel le preparazioni  sono present i  ingredient i  che possono causare al lergie e/o
intol leranze al imentar i .

(*)  prodotto surgelato al l ’or ig ine o sot toposto ad abbatt imento rapido congelato presso la nostra cucina, al  f ine di
garant i re la qual i tà e la s icurezza, conforme al la normat iva v igente.  I l  pesce dest inato ad essere consumato crudo è

stato sot toposto a t rat tamento di  boni f ica prevent iva.  

PRIMI PIATTI

Spaghet t i  Cac io  e  Pepe                                  1 1
in  10  minut i  mi  s co lano         

Ravio l i*  fa t t i  in  casa                                   1 3
r ip i en i  d i  r i co t ta  e  mandor l e  mantecat i  con  carc io f i  e  s cag l i e  d i  r i co t ta
sa lata             

Tagl iate l l e*  fa t te  in  casa                             1 2
con  far ina  d i  cas tagne  a i  funghi  t r i fo la t i      

Risot to  zucca ,  nocc io l e  e  l imone                   10  
…in 15  minut i  mi  mantecano  

Gnocchet t i*  d i  patate                                   16
con  gamber i* ,  c rema d i  pach ino  e  s t racc ia te l la      

Strozzapret i*  a l l e  vongo le                             1 7
con  pane  croccante  pro fumato  a l  prezzemolo  e  l imone   

SECONDI PIATTI

Fi l e t to  d i  branz ino                                         19
ag l i  agrumi  in  car ta  fa ta  con  ratatou i l l e  d i  verdure    

Guanc ia  d i  manzo                                          1 7
brasata  a l  v ino  ro s so  e  po l enta        

Fi l e t to  d i  manzo                                            29
rad icch io  a l  mie l e  e  c rema d i  patate       

Tentaco lo  d i  po lpo                                         20
con  mousse  d i  r i co t ta ,  cub i  d i  s edano  rapa  f r i t t i ,  r iduz ione  d i  so ia  e  pag l ia  d i  porr i
             

Petto  d ’anatra                                              20
erbe t t e  sa l ta te ,  funghi*  a l  burro  e  nocc io l e      

Polpet te*  vegane  in  umido                              1 7
con  verdure  d i  s tag ione         


